Consignes pour le bon déroulement de nos distributions 
Côté « CLIENT ». 

- Remplir son attestation en cochant la case "déplacement pour des achats".

- Venir avec son sac ou panier sauf pour les légumes. 

- Sur place, respecter le mètre de distance minimum. Rester derrière la table comptoir où seront apportés le panier de légumes et autres produits (pain, œufs, laitages…) selon les contrats ou commandes.

- Partir seulement avec l’accord du distributeur qui vise les différentes fiches de distributions afin d’éviter les oublis et consigner les manques. 

- Pour la fluidité du circuit, s’astreindre aux communications essentielles avec les personnes en charge de la distribution.  
 
- Restez l’ensemble des gestes barrières. 


Nos producteurs font leur maximum en poursuivant leurs activités dans cette période délicate qualifiée de mode dégradé. 
Soyons exemplaires, au regard des efforts déployés par ces derniers et apprécions de bénéficier de leurs productions en ce moment. 
N’oublions pas que nous devons répondre aux obligations légales dictées par nos autorités (Préfecture, DRIAAF)…..et surtout pour la santé de chacun d’entre nous !  

Merci à tous 

« Côté distributeurs »


Seuls, les distributeurs, prévus sur le tableau de distribution sont attendus à 8h45
Ils se lavent les mains, s’équipent de gants, de masques.
Ils respectent les gestes barrières tout au long de la distribution.    
Ils assurent le montage des tables nécessaires et matériels divers.
Ils positionnent le comptoir de distribution à l’entrée de la cour.
Ils assurent le comptage des produits réceptionnés. 
Ils constituent les demi-paniers en fonction de la fiche d’émargement du jour.
Le référent de chaque producteur veuille à ce que l’on dispose d’un fichier à jour pour la distribution. Si ce n’est le cas, le producteur dépose le fichier le matin même.  
La distribution ne commence que lorsque tous les produits sont en place. 



Après l’installation, un minimum de personnes reste pour assurer la distribution : 
[bookmark: _GoBack]Pas plus d’une personne par production, moins si c’est réaliste.
Une personne tient le fichier d’émargement légume 
On sert une seule personne à la fois. 
Conversation réduite au minimum requis pour rester vigilant tout au long de la distribution. 
Le client amapien part avec l’ensemble de ses produits. S’il y a un manque, on consigne sur la feuille d’émargement. Le client amapien quitte le comptoir uniquement lorsque l’ensemble des opérations sont terminées.

Et ainsi de suite….

Lorsque la distribution est terminée, rangement des matériels et des tables, 
Exceptionnellement les tables sont entreposées au RDC 

Merci aux distributeurs de changer de gants aussi souvent que nécessaire en fonction de ce à quoi ils touchent.  Du gel hydro-alcoolique est à votre disposition.



La brigade « confinement » de base est constituée comme suit : 
Alain Blant, Véronique Allport, Mireille Ross, Marjorie Roux, Agnes Ligot, Emilie Lagrange, Isabelle Sakouvogui, Céline Da Costa, Dikran Zakéossian, Gael Tanguy  
de 8-10 personnes pour assurer au mieux les distributions. Merci à ces personnes de compléter le tableau pour les 4 prochaines semaines à dater du 11/04. 





 

 
  


